L’histoire de la Pormme du Lirmousin AOP :

Originaires de la Turquie et de [Tran, les pommiers sont arrivés en France
avec. les Romains. Ils se sont alors tres bien adaptés au Limousin qui présente des
caractéristiques de hauts plateaux comparables a. celles de leur région natale.

Au Moyen Age, on culfivait la pormme sur des pommiers sauvages greffes
surfout dans les jardins appartenant aux chatelains, aux seigneurs ou bien encore
dans les monasteres. Le paysan plantait ses pommiers pres de la maison dans le
« Couder > ou bien dans les haies.

Jusqu'a la fin du 19°™ siecle, I'alimentation des Limousins était basée sur 3
productions : la pormme, la pomme de terre et la chataigrne. Vers 1900, les Pommes
du Limousin sont principalement destfinees au cidre, le mauvais éfat des voies de
communication limitant l'ex pédition de pommes a couteau hors de nos frontieres. Le
cidre permet aussi dufiliser la pormme toute 'année car la plupart des variétés
navaient pas une conservalfion suffisante pour fraverser I'hiver. 50 variéfés de
pommes étaient alors recensées, en partie disparues depuis. Cependant, des cette
epoque, il est signale que les Pommes du Limousin ef, en parficulier, Sainte
Germaine, sont dofées de qualite de conservation hors du commun. Ainsi, jusqu'en
1943-1950, on conservait les pommes simplement dans les caves, parfois méme au
grenier ou elles voisinaient avec. les noix et les chataignes mises a sécher. Il était
alors de fradition dattendre les premieres gelées pour consommer la Lestre (nom
fraditionnel de la Sainte Germaine). On arrivait ainsi a. la consommer jusqu'au mois
de mai !

Des le debut du 20°™ siecle, le commerce se développe, enfrainé par
l'amélioration des moyens de fransport (par fer principalement). La production de
pommes augmente alors forterment avec. une prioriteé pour les variéfés « a. couteau »
felles que la Blandurette, la Vigneronne, la Court pendu Gris, la Reinelte Grise, le
Museau de Lievre ou bien encore nofre déesormais célebre Sainte Germaine (ou
Lestre) qui avait attire I'aftention de I'Infendant du roi en Limousin, Turgot, alors quil
visitait les campagnes limousines en mai 1770.

En 1929, en Haute-Vienne, la statfistique agricole indiqgue 676 ha de vergers
de pommiers avec une densite de 100 arbres a. I'hectare, représentant une
production totale de K0 000 tonnes. Les pommes limousines sont alors expédiées a.
Paris, Marseille ou elles sont embarquées a. destination de Clermont-Ferrand,
Bordeaux, Montpellier, Sete, Béziers, el également exportées vers ['Allemagne,
I'Angleterre et 'Afrique du Nord . A cette epoque, on mettait les pormmes en vrac. dans
les wagons. On les protegeait du froid et des chocs en melttant de la paille au fond et
conire les parois ef en les couvrant,

Et c'est alors gqu'arrive la Pomme dor.

Implantée depuis plus d’'un siecle aux Etats Unis, la variéte Golden arrive en
Limousin dans les années 1950 sous I'mpulsion de deux hommes d'ervergure : Guy
Chauftaille, rejoint par Andre Michon.

Des lage de 15 ans, le réve de Guy Chauttaille est de produire des #ults et,
plus précisément, des pommes. La déclaration de guerre en 1937 I'oblige, sa mere
soutfrante et son pere mobilise, a. abandonner ses éfudes a. 16 ans. Il décide alors de
reprendre les rénes de lentreprise familiale, faisant la deémonstration, jomais
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démentie depuis, d'une personnalité hors du commun, conjuguée a. une volonté de
fer.

Demobilise en 1945, il acquiert son propre commerce de fruits ef crée
simulfanement le premier verger corrézien de 3 ha de pommiers sur les ferres
familiales de Champboissiere en Correze (19).

« Elles furent laboures en 6 jours par une grosse charrue firée par 4 boeufs >
se rappelle, avec nostal gie, Guy Chauffaille en repensant a. un fel alfelage !

Dote dune énergie debordante et d'un esprit dinffiafive peu commun, il
développe le commerce avec I'Europe ef renoue des relafions commerciales avec
I'Allemagne et la Grande Bretagne a. partir de |747. Les années qui suivent montrent
le sérieux et la qualite du fravail des arboriculteurs qui permetiront a. la Pormme du
Limousin de devenir, cinquante ans plus tard, une des toutes premieres pommes en
Europe.

En 1958, les vergers de la Meynie voient le jour a. Sarlande pres de Saint-
Yrieix en Haute-Vienne (87). Ils seront diriges de main de maifre par Andre Michon,
autre figure emblématique de la profession. La construction des premiers enfrepots
frigorifiques modernes simpose alors pour safistaire ure clientele européenne. Entre
1973 et 1975 apparditront les premiers filets paragréle.

1973 constitue une année charniere. Un gigantesque orage de gréle ravage
les récoltes el provoque un vide énorme dans les enfrepots frigorifiques. 1 faut
malgré fout confinuer a. safistaire les clients, armortir les outils et donner du fravail aux
employés. Cette peripétie va donner lidée a. Guy Chauftaille de tédérer autour de lui
les arboriculteurs les plus enfreprenants de la région ef va coniribuer a. la naissance
des premieres coopératives fruifieres. Ainsi regroupés, ils seraient plus forts pour
affronter les difficultes qui s‘annoncaient. Le but d'ure felle démarche éefait d'investir
ensemble pour se dofer doulils aptes a assurer la conservafion ef la vente des
Pommes du Limousin, bien au dela. des frontieres. Au il des ans, le tonnage de
Pommes du Limousin a augmente. le paysage pomicole régional sest alors
structuré autour des coopératives PERLIM, COOP de POMPADOUR en Correze
(19), LIMDOR en Haute-Vienne (87) ou MEYLIM en Dordogne (4), sfructures qui
représentent ayjourdhul plus de 907 de la production régionale et constituent de
véritables forces vives de |'économie locale.

En 1989, I'Association Pommes du Limousin fut créée. Le président fondateur,
André Michon, reussit ainsi a. réunir fous les acteurs de la pormme autour d'un  projet
ambifieux : obfenir la juste reconnaissarce de la qualite de la Pormme du Limousin
par le signe de qualité le plus empreint de terroir - I'Appellation d Origine Controlée
(AOC).

Dans une deécennie fouchée par de graves incidents climatiques et par une
crise de surproduction mondiale provoquant dimportantes vagues d arrachages, le
verger Limousin a surmonte bien des handicaps ef relevée bien des défis grace a une
volonte sans faille, fransmise par ses precurseurs, Guy Chauttalle et Andre Michon.
L'avenement de I'’AOC en 2005 constitue sans aucun doute une consécration pour
ces deux pionniers qui ont voué leur vie a. la pormme. En K007, la Pomme du
Limousin prend une dimension europeenne en decrochant I'AOP (Appellation
d'Origine Protegee), le pendant européeen de I'AOC Frangcais. Celte appellation
supplante I'AOC depurs mais 2007 .

De cefte dynamique est née une générafion d'arboriculfeurs limousins
fermement decidées a. s'engager dans le sens de la qualite.
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Dans la lignée de Sainte Germaine qu'on disait croquanfe et Jufeuse la

Golden monire qu'elle peut, en Limousin, révéler un caractere insoupconné et

contredire les idées recues = une Golden n'est pas foyjours farineuse et insipide...
De la Sainfe Germaine a. la Golden, preuve est faite que I'effet terroir est plus

fort que l'effet variéte, constal qui n‘est pas éfranger aux professionnels de la vigne
et du vin. Avant d'éfre une Golden, nos Pommes sont «DU L IMOUSIN », ce qui
explique le nom de nofre appellation : AOP Pomme du Limousin.

Les chiffres -

400 hectares de vergers en 1960 - 3 300 hectares en 2009
Le rendement moyen en Limousin est de l'ordre de 35 a. 45 tonnes/ha

Evolution de la production :
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